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Abstract

Penelitian ini dilakukan untuk mendapatkan kualitas telur yang baik dengan menggunakan
tepung ikan fermentasi dan Non Starch Polisakarida (NSP) dalam Pakan ayam petelur.
Penelitian menggunakan metode ekperimental dengan rancangan percobaan berupa
Rancangan Acak Lengkap (RAL) terdiri dari 5 perlakuan dan 4 ulangan serta uji lanjut dengan
uji Duncan. Materi penelitian menggunakan ayam petelur sebanyak 65 ekor, umur 18 minggu
yang dipelihara secara intensif selama enam bulan. Perlakuan meliputi : R0 = kontrol;Ã‚Â  R1 =
R0 + tepung ikan fermentasi (TIF)Ã‚Â  2 %;Ã‚Â  R2 = R0 + TIF 4 % ; R3 = R0 + TIF 6 %;Ã‚Â  R4
= R0 + TIF 8 %. Hasil penelitian menunjukkan bahwa bobot telur berpengaruh nyata (P<0,05),
sedangkan bobot kuning telur, bobot kerabang, indek telur dan % HDA tidak berpengaruh nyata
(P>0,05).Ã‚Â  Bobot telur berkisar antara 54,03-58,55 g; bobot kuning telur berkisar 12,31-13,39
g; bobot kerabang : 6,26-7,22 g, indek telur sebesar 77,22-89,66; HDA : 41,67-63,06%;
kekuatan kerabang 52,13-59,13 mm pascal, dan HU : 70,41-77,34 mm pascal. Kesimpulan
penelitian adalah penambahan tepung ikan fermentasi dapat digunakan dalam pakan ayam
petelur sampai level 8% tanpa mengganggu produksi telur.
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