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Tujuan Penelitian adalah mempelajari pengaruh dekontaminasi menggunakan asam terhadap
jumlah mikroorganisme dan kualitas pada karkas ayam selama penyimpanan sehingga dapat
digunakan untuk menentukan metode dekontaminasi karkas yang dapat diterapkan pada rumah
potong ayam skala kecil atau rumah tangga. Penelitian dilaksanakan dengan Rancangan Acak
Lengkap dengan 5 perlakuan dekontaminasi yang terdiri atas perendaman karkas selama 5
menit dalam air dingin (A), asam laktat (B), asam sitrat (C), dan asam asetat (D), masing
AfA¢A A€A A* masing dengan konsentrasi 2%. Karkas kemudian disimpan pada kondisi kamar
dengan cara digantung. Masing AfA¢A AEA A* masing perlakuan diulang 4 kali. Peubah yang
diamati terdiri atas (1) peubah kualitas mikrobiologis karkas, yaitu jumlah total bakteri, (2)
peubah kualitas fisik daging (pH dan WHC), dan (3) peubah kualits organoleptis (warna, bau
dan lendir). Peubah diukur sebelum perlakuan, pada 0 jam setelah perlakuan, kemudian setelah
2,4,6 dan 8 jam setelah perlakuan. Hasil menunjukkan dekontaminasi menyebabkan penurunan
jumlah mikroba secara drastis dari 104 menjadi 101 cfu/g. Namun demikian, tidak terdapat
perbedaan pengaruh yang signifikan antar masing AfA¢A AEA A* masing metode terhadap
penurunan jumlah mikroba. Jumlah mikroba kembali meningkat seiring dengan lamanya masa
simpan. Penggunaan asam organik meyebabkan penurunan jumlah mikroba. Jumlah mikroba
kembali meningkat seiring dengan lamanya masa simpan. Penggunaan asam organik
menyebabkan penurunan pH karkas. Sampai penyimpanan 8 jam pada kondisi ruang, kualitas
fisik karkas (pH dan WHC) tidak ada perubahan yang berarti dan munculnya lendir pada
permukaan karkas belum terdeteksi oleh panelis. Dapat disimpulkan bahwa
untukmemperpanjang masa simpan dan meningkatkan kemanan, maka perlu dilakukan
dekontaminasi pada karkas ayam, yaitu dengan perendaman pada larutan asam (laktat, sitrat
atau asetat) 2% selama 5 menit. Karkas yang telah didekontaminasi dapat disimpan sampai
dengan 8 jam pada kondisi ruang. (Animal Production 10(2): 129-134 (2008)AfA A A Kata
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