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Penambahan hidrokoloid merupakan inovasi pada pengolahan daging ayam, yaitu produk nuget
dan sosis yang mampu meningkatkan kualitas produk. Peserta pengolahan adalah istri
Kelompok Tani Ternak (KWT) sebanyak 20 orang. Kegiatan pelatihan terdiri dari 3 kegiatan
yaitu pembekalan secara teori, praktik produksi nuget dan sosis ayam dengan penambahan
hidrokoloid. Peserta dibagi menjadi 4 kelompok dengan menambahkan 3 jenis hidrokoloid yang
berbeda (gelatin, karagenan, glukomanan) dan satu produk tanpa penambahan. Hasil produk
berupa nuget dan sosis diujikan secara sensori pada 20 panelis semi terlatih. Hasil evaluasi
kegiatan, terjadi peningkatan pengetahuan teori tentang produk olahan daging ayam sebanyak
64,7%; peningkatan keterampilan membuat nuget ayam dengan penambahan hidrokoloid
sebesar 42,94% dan sosis sebesar 89,5%. Kesimpulan kegiatan yang sudah dilakukan adalah
terjadi peningkatan pengetahuan dan keterampilan ibu-ibu peserta pelatihan sebesar 65,71%.
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