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Abstract

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh perlakuan terhadap pembuatan keju susu
low fat yang ditambahkan bubuk daun salam dengan persentase yang berbeda terhadap
persentase produk, warna, dan total asam laktat. Materi penelitian terdiri dari susu low fat
komersial 20 liter, 100 g bubuk daun salam, 1 g bakteri mesofilik, 20 ml rennet cair, 400 g susu
skim, 4 g CaCl2, 200 ml aquades, larutan NaOH 1 liter, indikator warna phenolptalein 50 ml.
Rancangan penelitian menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan dan
4 ulangan. Perlakuan meliputi P0 : perlakuan tanpa penambahan bubuk daun salam, P1 :
perlakuan penambahan bubuk daun salam 0,25%, P2 : perlakuan penambahan bubuk daun
salam 0,50%, P3 : perlakuan penambahan bubuk daun salam 0,75%, P4 : perlakuan
penambahan bubuk daun salam 1%. Hasil menunjukan bahwa terdapat pengaruh yang sangat
nyata dari penambahan tepung daun salam terhadap nilai L* dan a*, serta whiteness index.
Ã‚Â Persentase produk, nilai b*, dan total asam laktat tidak dipengaruhi oleh penambahan bubuk
daun salam. Nilai total rataan persentase produk 13,57 Ã‚Â± 1,87; warna L* 42,47 Ã‚Â± 8,03; a*
3,78 Ã‚Â± 2,09; b* 22,66 Ã‚Â± 1,48; whiteness index 37,91 Ã‚Â± 7,24; dan total asam laktat 2,75
Ã‚Â± 0,55%. Dapat disimpulkan bahwa penambahan bubuk daun salam dapat mengubah warna
keju menjadi lebih gelap dan hijau tua.
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